
 

 

 

 

 

 

Herzlich Willkommen! 

 

GERNE SERVIEREN WIR IHNEN UNSER TAGESMENU  

ODER WÄHLEN SIE ETWAS AUS  

UNSERER SAISONKARTE 

 

 

 

 

 

 

 

 

In unserer Küche verwenden wir Fleisch von der metzgerei Zuber in Stalden 

Über die Herkunft gibt unser Personal gerne Auskunft 

Getrocknetes Fleisch von der Metzgerei Müller in Salgesch 

Geflügel und Fisch (aus Raron) aus tiergerechter Haltung 

Die Eier aus Simplon-Dorf und das Brot von der Bäckerei Arnold in Simplon-Dorf  

Wir kochen frisch und kaufen wann immer möglich regional ein. 

Die Preise sind in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer 

 



 

 

Vorspeisen 

 

Blattsalat Fr  7.60 

Gemischter Salat Fr. 9.60 

Tagessuppe Fr. 9.60 

Tagessuppe mit Käse FR. 11.60 

Walliser Teller Klein Fr. 19.60 

Walliser Teller Gross Fr. 28.60 

 
 

Bord Spezialitäten 

 

Cholera mit gemischtem Salat Fr. 26.60 

Gedeckter blätterteigkuchen mit lauch, kartoffeln, äpfeln 

zwiebeln und walliser Raclettekäse 

Vegetarisch 

 

Halbes Poulet (CH) im Chörbli Fr. 29.60 

Mit Pommes oder gemischtem Salat und unseren Grill Saucen aus 

mayonnaise, magerquark und yoghurt 

(tartar, knoblauch oder pikant) 

 

Entrecote grilliert Fr. 37.60 

Mit Hauskräuterbutter, wahlweise mit Pommes oder Teigwaren und  

Saisongemüse oder Salat 

 

Kotelett vom Wiesenschwein Fr. 39.60 

Mit Hauskräuterbutter oder einer unserer leckeren Grill Saucen, 

wahlweise mit Pommes oder Teigwaren und  

Saisongemüse oder Salat 

 

Egliknusperli aus dem Wallis Fr. 29.60 

Mit Salat oder Pommes und unseren Grillsaucen  

aus Mayonnaise, Quark und Joghurt  

(Tartar, Knoblauch oder Pikant) 

 

Eglifilets an einer Limonen-Kräutersauce  Fr. 46.60 

Serviert mit Salzkartoffeln und Salat 

 

Gemüse – Curry mit Kokosmilch Fr. 23.60 

Serviert im Reisring (Vegan) 

mit Pastetli Fr. 24.60 



 

 

Etwas Pasta 

 
Älplermagronen mit Apfelschnitz Fr. 18.90 

Vegetarische Variante ohne Speck 

 
Penne Carbonara Fr. 18.90 

Vegetarische Variante ohne Speck 

 
Spaghetti mit grünem oder rotem Pesto Fr. 18.90 

Vegan 

 
 

Rösti Spezialitäten 

 
Rösti (mit oder ohne zwiebeln) Fr. 18.50 

Vegetarisch 

 

o Mit Schinken + Fr. 2.00 

o Mit Speck + Fr. 2.00 

o Mit Trockenfleisch + Fr. 5.00 

o Mit Spiegelei + Fr. 2.00 

o Zwei Spiegeleier + Fr. 3.50 

 
 

Walliser Käse-Spezialitäten 

 

Käseschnitte à la Bord (mit oder ohne Zwiebeln) Fr. 19.50 

o Mit Schinken + Fr. 2.00 

o Ein Spiegelei + Fr. 2.00 

o Zwei Spiegeleier + Fr. 3.50 

 
Simploner Fondue (pro Person) Fr. 28.50 

Verwendete Käse: Simploner Raclette, Freiburger Vacherin 

und Greyerzer Käse   

 
Tomaten – Fondue (Pro Person) Fr. 31.50 

Verwendete Käse: Simploner Raclette, Freiburger Vacherin 

und Greyerzer Käse 

Wird mit in Olivenöl gedünsteten Tomatenwürfeln, getrockneten 

Tomaten in Würfeli und Gschwellti (Pellkartoffeln) serviert  

 



 
 
Fondue „Bord“ (Pro Person) Fr. 33.50 

Verwendete Käse: Simploner Raclette, Freiburger Vacherin 

und Greyerzer Käse 

Fondue „Bord“ wird mit einer Einlage von in Cognac 

flambierten Steinpilzen und Morcheln zubereitet 

 
Safran -Fondue (Pro Person) Fr. 31.50 

Verwendete Käse: Simploner Raclette, Freiburger Vacherin 

und Greyerzer Käse 

 
Simploner Raclette (pro Person) Fr. 29.50 

(zum selber streichen) ab zwei Personen  

 
 

 

Füschtu (Sandwich) 

 

Sandwich Salami oder Schinken Fr.   8.80 

 

Sandwich Walliser Speck oder Käse Fr. 8.80 

 

Sandwich gemischt (mit allem gefüllt) Fr. 9.80 

 

Sandwich Trockenfleisch Fr. 10.80 

 

 

 

Fer ischi chleinu Gäscht 

 

Portion Pommes  Fr. 9.50 

 

Chicken Nuggets (5 Stück) mit Pommes Fr. 16.50 

 

Fischchnusperli (5 Stück) mit Beilage Fr. 18.50 

 

 

 

 

 

Werte Gäste, leiden Sie an Allergien oder Intoleranzen?  

Dann wenden Sie sich bitte an das Personal. 

 



 

 

WEINKARTE 

 

Weissweine offen 

 

Fendant 1dl 4.20  5 dl 21.00 

 

Johannisberg 1dl 4.50  5 dl 22.50 

 

Heida 1dl 7.10  5 dl 35.50 

 

Morraine (rosé) 1 dl 5.50  5 dl 22.50 7.5 DL 39.50 

 

 

 

 

Weissweine flaschen 

 

Grand Theodul, 7.5 dl Fr. 45.00 

Chasselas / Gutedel 

 

Jodru, 7.5 dl Fr. 49.00 

Assemblage von weissen, heimischen Rebsorten 

 

Heida barrique, 7.5 dl Fr. 64.00 

Heida 

  



 

 

Rotweine offen 

 

Dôle 1dl 5.00  5dl 25.00 

Pinot Noir, Gamay 

 

Prim Evec 1dl 5.50  5dl 27.50 7.5dl 48.00 

Pinot Noir 

 

Campana 1dl 6.30 5dl 31.50 7.5dl 44.10 

Gamay 

 

Terminion 1dl 7.90 5dl 39.50 7.5dl 55.30 

Pinot Noir, Gamaret und Syrah, Ausbau im Eichenfass 

 

Rotweine flaschen 

 

Mitra, 7.5 dl  Fr. 52.00 

Pinot Noir, Gamay 

 

Diavoletto, 7.5 dl  Fr. 62.00 

Gamay und Gamaret, Ausbau in kleinen Holzfässern 

 

Ein kleiner Ausflug nach Italien 

 

Barbera d’Asti, 7,5 dl  Fr. 46.00 

Barbera, Marco Capra 

 

Ruché di Castagnole «Prevost», 7,5 dl Fr. 54.00 

Ruché, Caldera Fabrizia 


